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UFCSPA Leonardo Pereira de Assis <leonardopa@ufcspa.edu.br>

universidade Federal de Ciéncias da sadde
de porto Alegre

Solicitagao de Notificagao e San¢cao Por Descumprimento de Contrato
5 mensagens

Comissao de Fiscalizagao e Implantagao do RU UFCSPA <cia.ru@ufcspa.edu.br> 12 de setembro de 2023 as 18:24
Para: "Divisao de Contratos [UFCSPA]" <contratos@ufcspa.edu.br>

Cc: "DCC [UFCSPA]" <dcc@ufcspa.edu.br>, "Pré-Reitoria de Extensao, Cultura e Assuntos Estudantis UFCSPA"
<proext@ufcspa.edu.br>

PORTO ALEGRE, 12 DE SETEMBRO DE 2023.

Ao Departamento de Contratos

Assunto: Solicitagdo de Notificacdo e San¢dao Por Descumprimento de Contrato

Vimos por meio deste, solicitar san¢do (em grau superior a referente ao OFICIO
N2 382/2023/DICONT), nos termos do TR e do contrato de prestacdo de servico a Empresa All
Bussinness, em decorréncia de reincidéncia didria de desvios nas temperaturas das preparagdes no
momento do recebimento sem a ado¢do de medidas corretivas/preventivas por parte da empresa.
Informamos que no dia 06/09/2023 a Unidade de Distribuicdo recebeu e distribuiu para consumo a
preparacdo de proteina vegetal (kibe) em temperatura de 58,8°C (temperatura medida in loco no
momento do recebimento), ademais esta preparacao foi mantida durante a distribuicdo (no novo
buffet) em temperatura de 48,8°C, colocando os comensais em situacdo de risco para DTA.
Ocorréncia semelhante foi verificada no dia 12/09/2023, quando a Unidade de Distribuicdo, ao
receber 3 cubas da preparacdao de opc¢do vegetariana (hamburguer), estando a 52,7°C (temperatura
medida in loco no momento do recebimento), ndo realizou o devido descarte colocando novamente
0s comensais em situacdo aumentada de risco para DTA.

SituacGes de desvios na temperatura de recebimento dos alimentos frios (saladas)
também tem ocorrido diariamente, como pode ser evidenciado em algumas ocorréncias do més de
setembro listadas abaixo, como exemplo:

12/09 - Salada de tomate: 18,3°C e salada de beterraba com maionese: 8,8°C
08/09 - Salada de abobrinha: 7,8°C e salada de beterraba crua: 6,3°C

06/09 - Salada de chicéria: 18,8°C e salada de couve flor: 19,3°C

04/09 - Salada de alface: 11,4°C

01/09 - Salada de tomate: 9,1°C

Como ja informado, ndo serd mais tolerado o recebimento de preparacdes fora das
especificacoes de temperatura constantes no TR. No caso de desvios, os alimentos ndo poderdo ser
servidos e terdo que ser separados, identificados e descartados in loco, ou seja, ndo podendo retornar
a unidade produtora, medida que nado foi adotada pela empresa.

Portanto, solicitamos que seja dado o devido encaminhamento para aplicacdo de
sangao.

Atenciosamente,

Comissdo de Fiscalizacdo e Implantacdo do Restaurante Universitario (RU) - UFCSPA
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Leonardo Pereira de Assis <leonardopa@ufcspa.edu.br> 13 de setembro de 2023 as 11:30
Para: Comissao de Fiscalizagéo e Implantagdo do RU UFCSPA <cia.ru@ufcspa.edu.br>

Cc: "Divisdo de Contratos [UFCSPA]" <contratos@ufcspa.edu.br>, "DCC [UFCSPA]" <dcc@ufcspa.edu.br>, "Pro-Reitoria
de Extenséao, Cultura e Assuntos Estudantis UFCSPA" <proext@ufcspa.edu.br>

Bom dia.

Identificou-se no termo de referéncia a seguinte infragao possivel de enquadramento em grau superior a sangao em
andamento (processo 23103.018559/2023-38): "Permitir situagdo que crie a possibilidade de causar dano fisico,
lesédo corporal ou consequéncias letais, por ocorréncia".

Na infragdo cometida pela empresa ha possibilidade de dano fisico, lesdo corporal ou consequéncias letais?
Aguardo confirmagao para dar continuidade no processo de aplicagdo de sangao.

Atenciosamente,

Leonardo Pereira de Assis

Assistente em Administracao

Departamento de Compras e Contratos

Universidade Federal de Ciéncias da Saude de Porto Alegre - UFCSPA

[Texto das mensagens anteriores oculto]
DCC [UFCSPA] <dcc@ufcspa.edu.br> 13 de setembro de 2023 as 12:02

Para: leonardopa@ufcspa.edu.br

Sua mensagem Para: DCC [UFCSPA] Assunto: Re: Solicitagdo de Notificagdo e Sangao Por Descumprimento de
Contrato Enviada em: 13/09/2023, 11:30:10 BRT foi lida em 13/09/2023, 12:02:32 BRT

Comissao de Fiscalizagao e Implantagao do RU UFCSPA <cia.ru@ufcspa.edu.br> 14 de setembro de 2023 as 10:03
Para: leonardopa@ufcspa.edu.br

Sua mensagem Para: Comissao de Fiscalizagao e Implantagdo do RU UFCSPA Assunto: Re: Solicitagdo de
Notificacdo e Sancado Por Descumprimento de Contrato Enviada em: 13/09/2023, 11:30:10 BRT foi lida em
14/09/2023, 10:03:46 BRT

Comissao de Fiscalizagao e Implantagao do RU UFCSPA <cia.ru@ufcspa.edu.br> 14 de setembro de 2023 as 10:03
Para: Leonardo Pereira de Assis <leonardopa@ufcspa.edu.br>

Bom dia Leonardo!
Sim, as DTAs (Doenga Transmitida por Alimentos) causam danos a saldde e podem causar inclusive 6bitos. O
controle de temperatura € essencial para prevengao de desenvolvimento no alimento de agentes causadores dessas

doencas, portanto ha possibilidade de dano fisico, lesdo corporal ou consequéncias letais e pode ser colocado como
grau maximo da sangao e sangao deve estar nesse enquadramento.

Atenciosamente,

Comissdo de Fiscalizacdo e Implanta¢do do Restaurante Universitario (RU) - UFCSPA
[Texto das mensagens anteriores oculto]
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